Mit dem Essen ist es wie mit dem Leben -
Nicht wie lange es dauert, sondern
wie gut es war, Ist ausschlaggebend/

Aperitif

Crodino/Sanbitter mit Tonic,
Eis und Zitrone/alkoholfrei

€4
Alle unsere Speisen
erhaltet ihr auch als kleine Hugo / Helga
Portion! €55
Wenn ihr es wiinscht
andern wir die Beilage Ramazotti Rosato
gerne! ST .
Natiirlich werden all unsere Tonic, Limstte, Eis
Gerichte mit unseren €59
hauseigenen Krautern
verfeinert!
zum Ofonga

Buttermilch Krauterschaumsuppe
| Schlutzkrapferl
€7

Knackiger Salatteller
€ 8

Krauter-Kaspressknodel
oder Krauterfrittaten

in Rindssuppe oder Gemusesuppe mit
€6

Steeger Ziegenfrischkase
Krautersalat | Kerndl | Kirschparadeiser

| WeiBer Balsamico
€ 17



iatz geaht’s weiter ...

Sterawirts Grillteller
Gustostiickerl vom Schwein & Rind aus nachhaltiger Landwirtschaft
| Pommes frites | knackiges, frisches Gemiise

Alpenkrauterbutter vom Steeger Senn
€ 23

Stearawirt’s Jagertoast
Riickensteak vom Oberioschweinderl | Steeger Toastbrot

Schwammle | Speckscheiben | original Stearawirts Sandwichsauce
€ 12

Rosa Entrecdte in Scheiben
Lowenzahnblatter | Beeren | Erdapfelnocken

| Basilikum
€ 30

,Der Klassiker"
Wiener Schnitzel vom dsterreichischen Kalb
Krautererdapfel | Granta
€ 25

vom Oberioschwein
Krautererdapfel | Granta
€19



Filet vom Oberioschweinderl
Eierspatzle | Krauterseitlinge | junges Gemiise
£ 21

Heimisches Forellenfilet

Krauterpiiree | Veltlinersauce
€ 28

Knackiger Salatteller
gebackene osterreichische Hiihnerbrust
€ 22

Gegrillter Roppener Schafskase
Tomate | Zwiebel | Knoblauch | Oliven | Pfefferoni |
getoastetes WeiBbrot vom Steeger Back
€18

Tagliolini | Bolognese | al arrabiata
€10
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as Sialas

Stearawirt’s Kaiserschmarren

Unser Vanilleeis oder Apflmuas
Servicepersonal

verrat euch gerne €12

was es heute flr

Kuchen gibt - Apfelstrudel | Topfenstrudel
Lust auf Eis, €4

verlangt einfach
nach unserer
Eiskarte © €5

mit Vanillesauce oder Schlag

Je 2 Stlck Topfenzwetschken,
Marillen- oder Nougatkndderl
mit Butterbrdsel

€7
Kuchen des Tages €3
mit Schlagobers €4

Die Blatter, Stangel und Bliten eignen sich als Grundlage fiir Léwenzahnsuppe.
Eine halbe Zwiebel wiirfeln und in Ol leicht anbraten.

2-3 Handvoll Lowenzahnblatter hinzugeben und unter Riihren kurz mit erhitzen.
Nach Geschmack Lauch, Tomaten, Karotten oder andere Wildpflanzen dazugeben, kurz
mitdiinsten lassen und dann mit Wasser auffillen.

Die Suppe fiir 20-30 Minuten bei niedriger Hitze kdcheln lassen.

Mit einem Plrierstab oder Mixer purieren. Mit Salz und Pfeffer abschmecken.



https://www.kostbarenatur.net/anwendung-und-inhaltsstoffe/pfeffer/

a Schnapsle

vom Lechtaler Bauern

Echter Enzianer"
oder

Vogelbeerschnaps
2¢l €12

Diplomatico Rum
2¢l €4.2

Diplomatico Single Vintage Rum
2cl € 6,1

Krauterschnapsle hausgemacht von Chefin Tanja
2¢cl €31

Der Echte Lechtaler Enzian wird aus den Wurzeln der
gelben Enzianpflanze gebrannt. Da die Pflanze geschitzt
ist, diirfen sie nur auf dem eigenen Grund und auch nur
eine bestimmte Menge gegraben werden. Es ist eins
aufwendiges und traditionelles Lechtaler Produkt in dem
viel Herzblut steckt.




Liebe Einheimische, Freunde
und Gaste von der
Stearawirts Hauserei

Wir freuen uns sehr euch bei uns verwohnen zu diirfen.

Wieder ist gibt es einiges Neues bei uns im Stern zu sehen. Wir haben nun
unserem Stammhaus einen Lift verpasst und den Speisesaal ein wenig
aufgehiibscht und das Herzstiick unseres Hauses die Kiiche umgebaut, damit
alles leichter von der Hand geht. Unser leckeres Frithstiicksbuffet kann sich
endlich ein wenig ausbreiten und findet geniigend Platz.

Wir freuen uns riesig, dass wir euch nun endlich wieder
bewirten diirfen und heiBen euch herzlich

willkommen

Und plotzlich weil3t du es ist
Zeit etwas Neues zu beginnen
und dem Zauber des
Augenblicks zu vertrauen.




Auf Vorbestellung

bieten wir euch ab 2 Personen - Preise pro Person

Fleischfondue Kasefondue
mit Verschiedenen Dipsaucen mit Steeger Weil3brot
Beilage & Salat € 26 Gemuse & Salat € 26
Y2 Grillhdhnchen Schweinshaxe
mit beliebiger mit Sauerkraut und
Beilage & Salat € 24 Beilage nach Wahl € 18
Steirisches Backhendl Guntram's Spareribs special
mit Erdapflsalat € 20 mit verschiedenen Saucen und

beliebiger Beilage & Salat € 25

Wir servieren euch auch gerne verschiedene Wild- oder Lammgerichte - oder
hast du eine andere Idee, wir erfiillen euch gerne eure Wiinsche!

Geschatzter Gast, lieber Freund der Tiroler Wirtshauskultur!

Deine Gesundheit liegt uns am Herzen - ebenso wie dein
uneingeschriankter Genuss! Daher informieren wir auf Nachfrage gerne
liber allergene Zutaten in unseren Speisen.

Falls du an einer Lebensmittelallergie oder -unvertraglichkeit leidest, beraten
wir dich bei der Speisen- und Getrankeauswahl. Mit Sicherheit finden sich in
unserem reichen Angebot — mit Schwerpunkt auf Tiroler Kiiche und frischen
heimischen Zutaten erster Qualitat — vielerlei Kostlichkeiten, die auch du ohne
jede Bedenken voll und ganz genieBen kannst.

Auf eine schriftliche Information Uber die laut EU mit Buchstaben zu
kennzeichnenden 14 Hauptallergene verzichten wir, um nicht zur Verwirrung
statt zur Aufklarung beizutragen und unseren Gasten keine
.lebensmitteltechnische Speisekartenlektiire” zuzumuten. Kostprobe:

Schweinsbraten mit Natursaft] Sauerkraut und Serviettenknodel —
LOACG



Wie schon gesagt, informieren dich unsere geschulten Mitarbeiter bei Bedarf
gerne. Denn die Tiroler Wirtshaukultur steht fir
echten Genuss und wahre Gaumenfreuden!
Herzlichst, deine Stearawirts Hauserei Familie

Guntram & Tanja mit den Madels

und Team ¥



