
Wildå -Wochå 2025 
 

Vuårheå 
 
Lea´s Cranberry-Ingwerspritz     € 6 
 

Bellini MIT & OHNE Sprit      € 6,5 

 
Carpaccio vom Hirsch  
Rucola | Lea´s Sauerteigbrot | Kapern | Feigen  
Oberländer Schaffrischkäse Fam. Larcher     € 16 
 

Herbschtliger Sålåtaller                € 8,5 
 

                                                                       Suppa 

Kürbissipple | greaschtata Kürbiskern-Croutons   € 7 

Maronicremesuppe | Chili-Zimt Croutons    € 7 

Hirschbuillon | Pfifferlingsravioli      € 7 

 
Das Edelste vom Wild 

 

 

Wildeler’s Festtagsplåtta (ab 2 Personen) 
feinstes vom Reh, Hirsch und a Gams oder an Stoabock 
Pilzrahmsauce| Eierspätzle| Kroketten 
Blaukraut |Gmiasållerlei    Pro Person   € 36  
 

Pulled-Wildsau-Burger 
Hausgemachter Kürbisbun | glasierte Portweinzwiebele 
Cole Slaw | Wedges        € 25 

 

Entenkeule à l'orange 
Serviettenknödel  | Blaukraut | Granta     € 25 

 



 
Wilder Grill 
Gegrilltes von Hirsch und Reh 
Kräuter-Preiselbeerbutter | Gmias | Süsskartoffelpommes  € 35 

 
Vom Reåch 

 

Rehssteak (vom Kaiserteil) 

Grantasauce | Pommes Dauphine | 2erlei Kraut    € 39 
 

Reh Bourguignon – Geschmortes vom heimischen Reh 
Kartoffelstampf | Wilder Broccoli      € 25 
 

 

Vom Hirsch 
 

Hirschsteak (vom Rücken) 
Wildkräuterkruste | Weichsel-Portweinsauce 
Rahmwirsing | Serviettåknedl       € 40 
 
 

Hirschragout „Bärafållaboda“ 
Kastanien | Schwammle | Eierspatzle | Blaukraut    € 22 
 

 

Ohne Wild z´werdå … 
 

Wiener Schnitzel im Butterschmålz ausagebåcht  

Kräutererdäpfl | Granta vom Österreichischen Kålb (insr HiT)   € 30
    vom Öberioschwein    € 18 

 

Stearawirt’s Grillteller (heimisches Rind u. Öberioschweinderl) 
Pommes frites | Gemüse | Bergkräuterbutter    € 27 

Schweinelendchen vom Öberioschweinderl 
Naturjus | Schwammle | Butterspätzle |Gmias    € 22 

Jägertoast 

Schweinerücken vom Öberioschwein | Steeger Toast  
Schwammle | Speck | Sandwichsauce     € 14 



 
 

 
 

Für Veggies 
Veggie Wilderer 
Quer durch an Gmiasgårta       € 14 

 

Hausgemachte Kürbisravioli 
nussiger Salbei Butter vom Afra Haisle      € 18 

 

 

 
Nouchher 

 

Warme Zimtknota | Vanillesauce | gebratener Apfel   € 12 

Crème brûlée | Feigen Ragout       € 12 

HEISS – KALT (Vanilleeis mit Espresso)      € 4,5 

 

Lust auf Eis ? Schaut doch in unsere Eiskarte   
Hier findest du feinstes aus der Eismanufaktur Kolibri aus Wolfurt 

 
 

A Schnapsle 
 

 

Bockbacher Gebirgsenzian      € 11 

Heimischer Gebirgsenzian (Lechmed)    € 12 

Heimischer Vogelbeer       € 11 

Marillenchnaps Rochelt        € 12  

Tanja´s Kräuterschnaps        € 4,9 

Schwarze Holunderbeere (Haussegen)   € 4,9
     

  


