Liebe Einheimische, Freunde und Géste

dor Slovawis Haussere

Sobise, dass b da seid ©

sehr gerne verwdhnen wir euch nicht nur mit auBergewdhnlichen Gerichten,
sondern mdchten euch auch bei jedem Bissen, die Qualitat und Leidenschaft
unserer Kiiche spiiren lassen. Unsere Zutaten beziehen wir fast ausschlieBlich, von
Partnern, die mit uns dieselben Werte teilen.

Besonders mdchten wir uns bei unserem Nachbarn Béckerei Dengel, Kaserei Sojer,
Bauernhof Benjamin & Sibille Donninger, Familie Hammerle Sennlich, die Jager der
umliegenden Jagden, Lechmed Krduterwelt, Familie Bartl (Zottler), Lechtaler
Haussegen, Arno Weger (Biber&Engel), Speckbacher Handels GmbH,
Fleischhof Oberland, Morandell, Eismanufaktur Kolibri, Grabher GmbH,
Vorarlberg Milch, Alpenaguafarm, unseren Hiihnern und unserem Gemiise- und
Krautergarten bedanken, welche uns mit frischen und hochwertigen Produkten versorgen.

Unser besonderer Dank gilt vor allem unserem fleiBigen, tollen und herzlichen Team
Kiiche: Chef Guntram als Kiichenchef & Mann fiir Alles, Lea als Sous-Chef, Zivko,
Judith, Sabine und Maria zaubern mit viel Liebe zum Detail und Geschmack
Service: Lara- Maria als Service- Leitung, Denise, Timea, Desirée, Zaklina, Herta und an unserer
H15 Bar unser Barkeeper Philip lesen euch eure Wiinsche von den Augen ab.
Rezeption: Chefin Tanja, Alexandra Rezeption-Leitung ab und an klauen wir uns Lara-Maria,
dafiir verleihen wir Chefin Tanja in Kiiche und Service und Alexandra in die
morgendliche Friihstiickskiiche.

Lehrlinge: Corina, Darija - sie sind iiberall anzutreffen und tolle Médels
Housekeeping: Gitti, Paula, Erika, Judith sind unsere Haus Feen - ohne die nichts lauft.

Wir alle sorgen mit viel Liebe, Herzblut und Fachwissen dafiir, dass euer Besuch bei

uns zu einem unvergesslichen Erlebnis wird. Gemeinsam setzen wir auf Qualitit,
Regionalitat und Gastfreundschaft.
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Sherry Spritz
£8

Aperol d’Inverno
£8

Dyim (OZ”%

Rinds- oder Gemiisesuppe
Kriuterfrittaten
£15
Kiirbiscremesuppe vegan)
Apfel-Kiirbiss-Crumble
£15

Tagessuppe
€15

Steeger Alpentappas - to Share
heimische Spezialitaten, lass dich Uberraschen
Pro Person € 10

Carpaccio vom Lechtl’er Hirsch

Rucola | Olive | Kapern | Pinienkerne | Parmesan
£115

Gemischter Salatteller - vom Buffet
€8,
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Wiener Schnitzel vom dsterreichischen Kalb
Petersilkartoffel Preiselbeeren | Zitrone

Alle unsere Speisen £ 31
erhaltet ihr auch als
kleine Portion ! Wenn ihr es Wiener Schnitzel vom Oberioschweinderl

wilnscht andermigly Petersilkartoffel | Preiselbeeren | Zitrone

die Beilagen gerne!

Natiirlich werden all 619

unsere Gerichte mit o

unseren hauseigenen Cordon Bleu vom Oberioschweinderl

Krautern verfeinert! Salat vom Buffet | Preiselbeeren | Zitrone
£ 24

Rumpsteak vom heimischen Rind
Lea’s Baguette | Glasierte Portweinzwiebel | Kresse | Chimi Churi
£33

Der Jigertoast - Hauserei's Legendérer Klassiker
Riickensteak vom Oberioschweinderl | Steeger Toast | frische Schwammerl
Speck | Stearawirt’s Sandwichsauce
£14

Sterawirts Grillteller
Gustostiickerl vom Schwein & Rind aus nachhaltiger Landwirtschaft
Pommes frites | knackig frisches Gemiise
Alpenkréuterbutter vom Steeger Senn
€21

Hauserei"s Clubsandwich
saftige Hiihnerbrust | Speck | Tomaten | Salat | Gurken | Cocktailsauce
€21



Linguine
Krauter -Tomatenpesto | Alpengarnelen / auch ohne Alpengarnele
Local Exotic aus Tirol

€23/ 15

Gegrilltes Otztaler Forellenfilet

Ofenkartoffel | Krauter-Zitronensauerrahm | Mohren
€29

Gegrillter Roppener Schafskése
Tomate | Zwiebel | Knoblauch | Pfefferoni | Steeger Toastbrot
£19

Cremiges Risotto nach deiner Wahl

Gemiise, Pilze, Tomate, Krauter, such dir was aus (auch Vegan maglich)
£19

s Giafo

Stearawirt’s Kaiserschmarren
Vanilleeis oder Zwetschgenrdster

£14
Creme Brillee
£10
Apfelgratin | mit Kolibri's Wintereis
€12
Apfelstrudel | Topfenstrudel _
£8 Unser Servicepersonal
mit Vanillesauce oder Schlag verrat euch gerne die
£75 aktuelle Kuchenauswahl
’ Lust auf Fis?
2 Stiick Topfenzwetschken, verlangt einfach nach
Marillen- oder Nougatknaderl unserer Kolibri Eiskarte
In Butterbrdsel
£85

Kuchen des Tages | mit Schlagobers
€4 £5,9



o Gelvayole

Steeger Gebirgsenzian

Original Lechtaler Wurzen schnaps | sehr bekémmlich nach einem opulenten Mahl
Familie Wildanger | Lechmed  2¢l € 12
Familie Wolf | Bockbach 2cl € 10

Lechtaler Vogelbeer

mild, wohltuend , im Abgang schmeckt man Mandeln
2¢l €12

Grappa di Moscato
Ein milder und fruchtiger Traubendestillat aus ltalien
2¢c1€ 12

Krauterschnapsle
hausgemacht von Chefin Tanja
2¢1€ 4,9

Lust auf ein Cocllail- oder |¥]ocklal)

inder H15 Bar?
Unser Barkeeper Philip
verwohnt euch gerne.




Weckaplattle

Mantig
Tiroler Grostl (nach Oma Frieda) | mit Spiegelei
£16

Kttermantig
Doa hoaba mir frei (Ruhetag)

Miktig
Steeger Kasspatzle | Rostzwiebel
£15

Dorschtig
Lechtaler Hirsch-Burger

Cole Slaw | Siisskartoffelpommes | Dip
€21

Freitig
Hausgemachte Schlutzkrapfen

Steeger Bergkrduterbutter | Parmesan
£18

Samstig
Short Rips vom dsterreichischen Rind

wilder Broccoli | glasierte Karotten | Ofenkartoffel pikanten Dips

£ 30

Sunntig
Guntram’s Special Spareribs
Vom Oberioschweinder! | Eingelegte Zwiebel
verschiedene Dips | Wedges | Salat vom Buffet
£21



£ Aboscli for Hfps Bav & Josge
Was ist die H157

Unsere H15 Bar in Steeg ist das stylische Herzstiick der Hauserei
— ein moderner Ort mit Charakter, an dem sich Einheimische,
Gaste und GenieBer treffen. Benannt nach der Hausnummer vom
Senza Haus, das vor der Hauserei hier stand. Es war ein original
Lechtaler Bauernhaus mit Stall und Stadel. Die Senza Stuba
stammt aus diesem Haus und wurde hier wieder eingebaut.
Heute vereint dieser Ort,
die H15 urbanes Flair mit alpinem Charme - authentisch,
gemiitlich, ein bisschen verriickt und dabei immer gastfreundlich.
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Abend bei uns im Restaurant
oder fiir einen Aufenthalt bei uns
im Hotel.




A Vibeslelliv brefes wiv euch

Fleischfondue Schweinshaxe
mit Verschiedenen Dipsaucen | Beilage | Salat Biersauce | Sauerkraut | Beilage nach Wahl
€36 Pro Person € 20
12 Grillhdahnchen mit beliebiger Guntram's Spareribs Special
Beilage | Salat Vom Oberioschweinderl | Eingelegte Zwiebel |
€26 verschiedene Dips | Vedges | Salat vom Buffet
€21
Steirisches Backhendl | Erdépflsalat
€24 Hot Stone - beste Filetstiicke vom Rind, Hirsch
und Oberioschwein vom HeiBen Lavastein
Kisefondue Verschiedene Dipsaucen | Beliebige Beilage | Salat
mit Steeger WeiBbrot | Gemiise | Salat €55
€28

Wir servieren euch auch gerne verschiedene Wild- oder Lammgerichte- oder hast du eine
andere Idee, wir erfiillen euch gerne eure Wiinsche!
Geschétzter Gast, lieber Freund der Tiroler Wirtshauskultur !
Deine Gesundheit liegt uns am Herzen - ebenso wie dein uneingeschrénkter Genuss! Daher
informieren wir auf Nachfrage gerne iiber Allergene Zutaten in unseren Speisen.

Falls du an einer Lebensmittelallergie oder- Unvertraglichkeit leidest, beraten wir dich bei der
Speisen- und Getrankeauswahl. Mit Sicherheit finden sich in unserem reichen Angebot — mit
Schwerpunkt auf Tiroler Kiiche und frischen heimischen Zutaten erster Qualitdt- vielerlei
Kostlichkeiten, die auch du ohne jede Bedenken voll und dank genieen kannst.

Auf eine schriftliche Information iiber die laut EU mit Buchstaben zu kennzeichnenden 14
Hauptallergenen verzichten wir, um nicht zur Verwirrung statt zur Aufkldrung beizutragen und
unseren Gasten keine ,,lebensmitteltechnische Speisenkartenlektiire™ zuzumuten.
Kostprobe: Schweinsbraten mit Natursaftl, Sauerkraut und Serviettenknddel - LOAC G
Wie schon gesagt, Infomieren dich unsere geschulten Mitarbeiter bei Bedarf gerne.

Die Tiroler Wirtshauskultur steht fiir
echten Genuss und wahre Gaumenfreunde!
Herzlichst, deine Sterawirts Hauserei Familie
Guntram & Tanja mit den Méddels und Team v



